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Rama de Ciencias

biotecnologia entorno alimentos
nutricion bioquimica dietetica
energias renovables acuicultura
agriCUItura conservacion sanidad

micrObiOI()gl’a medio ambiente
ganaderia industria

LLa rama de Ciencias es una de las cinco ramas del conocimiento en que se estructuran los estudios
universitarios. Las otras cuatro son:

- Artes y Humanidades

- Ciencias de la Salud

- Ciencias Sociales y Juridicas
- Ingenieria y Arquitectura

Estas ramas son grandes campos del saber cuya sefia de identidad es un conjunto de materias
basicas (lo que antes se llamaban troncales). En el caso de la rama de Ciencias, estas materias
son:

- Biologia

- Fisica

- Mateméaticas
- Geologia

- Quimica

A su vez, las materias basicas se concretan en asignaturas, que tienen una duracién minima de 6
créditos ECTS y pueden adaptarse a las caracteristicas de la titulacion.

Cada grado contiene un minimo de 60 créditos ECTS de formacién basica, es decir, perteneciente
a una de las cinco ramas del conocimiento. De ellos, 36 tienen relacion directa con la rama del
conocimiento a la que pertenece la titulacion y se ofertan en los primeros dos anos de carrera. El
resto puede ser de esta o de otra rama del conocimiento siempre que se justifique su caracter
basico o transversal.

Y ¢qué pasa si decides cambiar de carrera?

- Sila nueva carrera pertenece a la misma rama del conocimiento, se reconocen automaticamente
los créditos de formacion basica de esta rama que ya hayas aprobado.

- Si la nueva carrera pertenece a otra rama del conocimiento, se reconocen solo los créditos que

coincidan con la formacion basica de la nueva rama.

Y recuerda que cada titulo de grado pertenece a una -y solo una- de las ramas del conocimiento.



Escuela Politécnica Superior de Gandia - EPSG

La Escuela Politécnica Superior de Gandia se cred en 1994. Como centro de la Universidad
Politécnica de Valencia, ofrece la misma calidad contrastada y reconocida, pero con un trato mas
cercano y una formacion mas personalizada. En la actualidad, cuenta con un total de 2.178

alumnos y casi 200 profesores.

Servicios e instalaciones

La EPS de Gandia dispone de las siguientes
instalaciones:

- Aulario: consta de 5.500 m2 Utiles divididos
en dos plantas. Alberga un total de 36 aulas,
de diferentes tamanos y capacidades, dos
aulas informaticas y dos aulas informaticas de
libre acceso.

- Centro de Recursos para el Aprendizaje y la
Investigacion (CRAI), es decir, una biblioteca de
nueva generacion que reline una sala de
consulta, una sala para investigadores, salas
para trabajos en grupo de alumnos, mediateca,
cartoteca, aula de autoaprendizaje de
idiomas...

- Edificio de laboratorios y despachos de
profesores, con 5.250 m? Utiles divididos en
tres plantas, donde se ubican las siguientes
dependencias: camaras anecoica y
reverberante para medidas acusticas, estudio
de TV, varias salas de edicion, estudios de
radio, laboratorios (basicos, de acustica y
Optica, fotografia, radiocomunicaciones, sefial,
video, telematica, instrumentacion,
microelectrénica, sistemas electronicos
digitales y electronica de potencia), despachos
para profesores y dos aulas informaticas.

- Edificio de laboratorios y despachos de
profesores: con una superficie Gtil de 5.152 m?,
incluye una decena de laboratorios (de
quimica, biotecnologia, biologia vegetal,
ingenierfa hidraulica, fisica, cartografia,
produccion vegetal, edafologia y climatologia,
expresion grafica, acuicultura, mecanizacion e
ingenieria rural), un aula informatica y diferentes
despachos.

- Comedor y cafeteria con una terraza abierta.

- Edificio de administracion con aula de estudio
abierta todo el dia, aula magna, salas de
conferencias...

- Gimnasio e instalaciones deportivas para la
practica de remo, rugby, futbol sala,
baloncesto, voley playa, balonmano, tenis de
mesa, voleibol, ajedrez y badminton. Ademas
la Escuela tiene firmados convenios para que
sus alumnos puedan usar de manera gratuita
la piscina, el frontenis y la pista de atletismo
municipal.



Vida universitaria

En la EPS de Gandia se realizan multitud de
actividades culturales: jornadas, congresos,
exposiciones, cursos, viajes... Los alumnos
cuentan con apoyo para llevar a cabo todo tipo
de iniciativas culturales, deportivas y ludicas,
como es el caso del grupo de teatro Monminet
o de la Big Band. La EPS de Gandia recibe
cerca de 200 alumnos Erasmus al ano, lo que
le confiere un caracter abierto e internacional.

LLa Escuela esta situada en el Grao, muy cerca
de la playa. Esa circunstancia ayuda a que los
estudiantes encuentren un alojamiento proximo
y barato, ya que durante los meses de octubre
a junio surge una amplisima variedad de
apartamentos en alquiler, a precios fuera de
temporada. Ademas, esta bien comunicada
gracias al tren y al servicio de autobus gratuito.

Por su parte, la ciudad de Gandia se ha
convertido en un destino turistico para miles de
visitantes cada afio porque combina la oferta
de sol y playa con una importante
programacion cultural.

Relaciones con otras universidades

La EPS de Gandia tiene firmados mas de 400
acuerdos de cooperacion con universidades de
todo el mundo, gracias a los cuales alrededor
de 160 estudiantes completan sus estudios en
alguna universidad de Europa, Estados Unidos,
Canada, Latinoamérica, Australia, China o
Japon. Muchos incluso aprovechan la estancia
para obtener dobles titulaciones
internacionales.

Grados que se imparten

- Ciencias Ambientales

- Comunicacion Audiovisual

- Gestion Turistica

- Ingenieria de Sistemas de Telecomunicacion,
Sonido e Imagen




Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos - ETSIA
Escuela Técnica Superior del Medio Rural y Enologia - ETSMRE

En el curso 2010-2011, estara en funcionamiento en la Universidad Politécnica de Valencia una
nueva escuela que integrara las actuales escuelas técnicas superiores de Ingenieros Agronomos
(ETSIA) y del Medio Rural y Enologia (ETSMRE). Esta nueva escuela, todavia sin nombre definitivo,
se ubicara, entre otros, en un edificio construido recientemente para ello en el campus de Vera

(Valencia).

Este centro hereda la larga tradicion docente e investigadora de las dos escuelas decanas en los
estudios superiores de agronomia en la Comunidad Valenciana (cuyos inicios datan de 1959). Se
prevé que la nueva escuela acoja a mas de 3.000 alumnos, 350 profesores y 100 profesionales de

la administracion y los servicios.

Servicios e instalaciones

La escuela nace con todos los servicios e
instalaciones: dos bibliotecas tematicas (una en
cada edificio) que abren los sabados en épocas
de examenes, varias aulas informaticas, un
servicio de reprografia propio, una sala de
estudios, 42 laboratorios principales y otros
tantos secundarios, una sala de juntas, un
salén de actos...

Ademas, dispone de todas las infraestructuras
necesarias para la realizacion de practicas,

Como son:

- 40 moédulos de invernaderos, que ocupan
unos 5.500 m2

-4 modulos de granjas y una fabrica de
piensos (4.000 m2)

- 1 laboratorio de acuicultura y piscifactoria

- varias parcelas en la huerta valenciana.

Vida universitaria

Existen varias asociaciones de caracter cultural,
deportivo y de intercambio vinculadas a las
actuales escuelas como son: el Club Deportivo
de Agrénomos, ALADRE, IAESTE, y el grupo
GATA de teatro aficionado.

Todos los anos se celebra una semana cultural,
que programa todo tipo de actividades
didacticas, deportivas y festivas, entre las que
destacan las jornadas micolégicas y los cursos
de cata de vinos. Y alo largo del curso, se
llevan a cabo conferencias, proyecciones de
peliculas, representaciones de teatro,
conciertos, degustaciones, etc.

Ademas organizan viajes de practicas para
visitar diversas fincas agrarias y explotaciones
ganaderas y conocer sobre el terreno la
realidad del sector en Espana.




Relaciones con otras universidades

La escuela esta en la vanguardia de la
investigacion y goza de un reconocido
prestigio. De hecho, lleva anos en los primeros
puestos de distintos ranquines de ambito
nacional. Estos estudios destacan que es un
auténtico motor de la investigacion,
especialmente en citricultura y produccion
vegetal. También consideran muy positivamente
la larga tradicion en la formacion de
profesionales capaces de adaptarse a los
diferentes campos tecnoldgicos y su alta
insercion laboral. Y es que esta escuela ha
formado, entre otros, a muchos de los que hoy
son profesores de otros centros.

Por todo ello, el centro ha desarrollado una
significativa proyeccion internacional. En la
actualidad, tiene convenios con 76
universidades europeas (Austria, Bélgica,
Republica Checa, Alemania, Dinamarca,
Francia, Grecia, Hungria, Italia, Irlanda, Lituania,
Noruega, Holanda, Polonia, Portugal, Suecia,
Eslovenia y Reino Unido) y con 16 americanas.

Grados que se imparten

- Biotecnologia

- Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

- Ingenieria Agroalimentaria y del Medio Rural
- Ingenieria Forestal y del Medio Natural




Biotecnologia

¢En qué
consiste esta carrera?

El Grado en Biotecnologia pretende formar a
profesionales que sean capaces de
investigar, innovar, desarrollar y mejorar
procesos, herramientas y materiales
biotecnoldgicos en las areas de sanidad,
alimentacion, agricultura, ganaderia y
acuicultura, produccion forestal, energia,
medio ambiente e industria.

¢Qué debes
dominar antes?

La biotecnologia estudia tanto la biologia
como la tecnologia. Es por ello que se
recomiendan conocimientos previos en
biologia, quimica y tecnologia. Ademas, y
dado que una parte importante de la
informacion de primera mano es en inglés,
es deseable tener conocimientos de este
idioma, aunque el alumno tendra la
oportunidad de mejorar su nivel durante la
carrera.

Rama: Ciencias

Ciclo: grado

Tipo: presencial

Curso de implantacion: 2010-2011
Créditos: 240 ECTS (4 cursos)

¢Qué sabras hacer
cuando termines la carrera?

El graduado en Biotecnologia dispondra de
una formacion amplia que le permitira aplicar
herramientas y desarrollos biotecnolégicos
en distintos campos, incluyendo, entre otros,
el desarrollo de terapias para salud humana
y animal, el desarrollo de productos y
servicios de diagndstico en salud humana,
animal, agricultura y produccion forestal,
agroindustrias, alimentacion funcional,
aplicaciones biotecnolodgicas a la produccion
de energia, biorremediacion, mejora genética
de plantas y animales y otros. Asimismo,
dado que la biotecnologia se caracteriza por
sus aproximaciones novedosas e
innovadoras, incluyendo desarrollos rapidos
y espectaculares, también estara preparado
para una actualizacion continua en esos
aspectos.




(En qué
trabajaras?

Los ambitos profesionales en los que puede
trabajar un graduado en Biotecnologia
incluyen la industria sanitaria, farmacéutica,
agropecuaria, agroalimentaria, forestal,
medioambiental y quimica, asi como la
investigacion en universidades y centros de
investigacion publicos y privados, en
hospitales y en empresas. También, con la
formacion complementaria necesaria, un
graduado puede dedicarse a la docencia
universitaria, asi como a la ensefianza
secundaria y formacion profesional.

¢Qué tipo de
practicas puedes hacer?

Existen mas de 700 empresas
biotecnoldgicas en Espafia, de las cuales
mas de 50 estan ubicadas en la Comunidad
Valenciana. Ademas de estas, otras muchas
empresas de los sectores sanitario,
agroalimentario, ambiental y quimico realizan
actividades biotecnoldgicas. Los alumnos
podran realizar practicas en esas empresas,
asi como en hospitales y centros de
investigacion.

¢Donde puedes
pasar un semestre?

La biotecnologia es una disciplina con un alto
grado de internacionalizacion y es frecuente
la movilidad de profesionales y estudiantes.
Muchas universidades de prestigio, tanto en
Europa como en otros paises, imparten
estudios de biotecnologia. Los programas de
intercambio (Erasmus y otros similares)
permiten la realizacion de estancias en otras
universidades. El centro tiene convenios con
un importante numero de instituciones para
que los estudiantes de biotecnologia puedan
cursar alli parte de sus estudios.

¢Qué masteres _
universitarios puedes estudiar?

El Grado en Biotecnologia permite el acceso
a los siguientes masteres universitarios
impartidos por la UPV: Biotecnologia
Biomédica; Biologia Molecular y Celular de
Plantas, y Mejora Genética Vegetal.

Ademas, se puede acceder a cualquier
master universitario de la UPV realizando las
asignaturas de nivelacion oportunas.
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Ciencias Ambientales

¢En qué
consiste esta carrera?

El objetivo fundamental es formar
profesionales técnicos y cientificos con
conocimiento en las areas cientfficas,
tecnoldgicas, sociales, econdémicas, juridicas
y de gestion del medio ambiente que puedan
desarrollar su funcién profesional tanto en
empresas privadas y publicas como en
administraciones relacionadas con el medio
ambiente.

¢Qué debes
dominar antes?

El Grado en Ciencias Ambientales aborda,
entre otros, temas como la contaminacion
ambiental, las energias renovables, la
planificacion territorial, la conservacion y
gestion de los espacios y los recursos
naturales, la calidad y salud ambiental... todo
ello bajo la perspectiva de la sostenibilidad.
Por lo tanto, para conseguir un buen
aprovechamiento de las ensenanzas, se
precisa una solida base en biologia, geologia,
matematicas, fisica y quimica.

Rama: Ciencias

Ciclo: grado

Tipo: presencial

Curso de implantacion: 2009-2010
Créditos: 240 ECTS (4 cursos)

¢Qué sabras hacer
cuando termines la carrera?

Al terminar tus estudios de grado, seras
capaz de:

- Elaborar sistemas de gestion ambiental y
proyectos ambientales en diferentes sectores
y actividades productivas.

- |dentificar y evaluar los efectos de los
contaminantes en el medio, aplicar
tecnologias para su control y recuperar
espacios degradados.

- Elaborar estudios de evaluacion de impacto
ambiental, evaluacion ambiental estratégica y
auditoria ambiental.

- Aplicar los aspectos ambientales en los
instrumentos para la ordenacion territorial,
urbanistica y paisajistica.

- |dentificar la biodiversidad y los recursos
naturales para gestionarlos y conservarlos
dentro de un modelo de desarrollo
sostenible.

- Disefar y gestionar programas de
educacion ambiental y participacion social.



¢Enqué
trabajaras?

Los graduados en Ciencias Ambientales
podran trabajar en distintos sectores como
responsables de las siguientes actividades:

- Tecnologias ambientales: gestion y
tratamiento de residuos, depuracion de
aguas residuales, contaminacion atmosférica,
descontaminacion de suelos, energias
renovables, diseno de instalaciones y
abastecimiento de agua.

- Asistencia técnica y asesoramiento
ambiental a empresas y administraciones:
evaluacion de impacto ambiental, estudios
de planificacion territorial y paisajistica.

- Elaboracién, implantacion y mantenimiento
de sistemas de gestion de la calidad
ambiental en departamentos de calidad,
medio ambiente y prevencion de empresas y
administraciones. Auditorias ambientales.

- Planificacion y desarrollo sostenible: gestion
de los espacios naturales protegidos;
evaluacion de riesgos, restauracion de
ecosistemas.

- Educacion en ensefianza media y
universitaria y formador en educacion
ambiental.

- Investigacion, desarrollo e innovacion en
empresas y administraciones.

¢Qué tipo de
practicas puedes hacer?

LLas practicas, en su mayoria remuneradas,
tienen un periodo de duracion de 500 horas
(18 ECTS) y se realizan durante el segundo
semestre del cuarto curso. Los acuerdos
internacionales de la Escuela permiten,
ademas, realizar las practicas en el
extranjero.

¢Donde puedes
pasar un semestre?

Existen multitud de convenios de movilidad
con universidades de paises europeos (Reino
Unido, Alemania, Austria, Eslovenia,
Eslovaquia, Finlandia, Francia, Grecia, Italia,
Lituania, Noruega, Paises Bajos, Portugal,
Polonia, Republica Checa, Rumania, Suecia
y Turquia). También es posible realizar un
intercambio en otros paises del resto del
mundo como Estados Unidos, Brasil,
Argentina, Bolivia, Canada, Japon, Australia,
Costa Rica y México.

¢Qué masteres
universitarios puedes estudiar?

El Grado en Ciencias Ambientales permite el
acceso a los siguientes masteres
universitarios, impartidos por la UPV:
Ingenieria Ambiental (Interuniversitario:
UVEG); Ingenieria Hidraulica y Medio
Ambiente; Seguridad Industrial y Medio
Ambiente; Acuicultura (Interuniversitario:
UVEG); Prevencion de Riesgos Laborales;
Produccioén Vegetal y Ecosistemas
Agroforestales; Tecnologia Energética para el
Desarrollo Sostenible; Transporte, Territorio y
Urbanismo

Ademas, se puede acceder a cualquier
master universitario de la UPV realizando las
asignaturas de nivelacion oportunas.
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Ciencia y Tecnologia
de los Alimentos

¢(En qué
consiste esta carrera?

El Grado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos redine un extenso nimero de
disciplinas cientificas (composicion y
propiedades de los alimentos, andlisis de los
alimentos, procesado y modificaciones de
los alimentos, biotecnologia alimentaria,
microbiologia e higiene, gestion de calidad,
dietética y nutricion, etc.), que contribuyen al
conocimiento de los tres pilares basicos de
la alimentacion: la elaboracion y
conservacion de alimentos, la calidad y
seguridad alimentaria, y el binomio
alimentacion-salud. En este sentido se
pretende formar profesionales con
conocimientos en el desarrollo,
conservacion, transformacion, envasado,
distribucion y uso de alimentos seguros,
nutritivos y saludables.

¢Qué debes
dominar antes?

Para cursar este grado se recomiendan
conocimientos previos en biologia, quimica,
fisica y tecnologia. Ademas, y dado que

Rama: Ciencias

Ciclo: grado

Tipo: presencial

Curso de implantacién: 2010-2011
Créditos: 240 ECTS (4 cursos)

parte de la informacion de primera mano es
en inglés, es aconsejable tener
conocimientos de este idioma, si bien la
propia titulacion ofrece formacion en este
sentido.

¢Qué sabras hacer
cuando termines la carrera?

Al finalizar el Grado en Ciencia y Tecnologia
de los Alimentos, los alumnos seran capaces
de:

- Fabricar, conservar, analizar y comercializar
alimentos.

- Controlar y optimizar los procesos y los
productos.

- Desarrollar nuevos procesos y productos.
- Gestionar subproductos y residuos.

- Evaluar, controlar y gestionar la calidad y
seguridad alimentaria.

- Evaluar el estado nutricional y establecer
pautas alimentarias saludables.

- Asesorar legal, cientifica y técnicamente a la
industria alimentaria y a los consumidores.



¢Enqué
trabajaras?

La industria alimentaria es el primer sector
industrial del pais, con el 17% del PIB
industrial (datos del INE, 2008), lo que lo
sitlla como un sector sélido llamado a ser
puntal estratégico de la economia espanola.
Asimismo, el nimero de empleados directos
en dicho sector en 2008 fue de 502.000
personas. Estas cifras avalan la capacidad
de creacion de empleo del sector.

LLos ambitos profesionales en los que podra
ejercer su profesion el graduado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos incluyen:
seguridad alimentaria, gestion y control de
calidad, desarrollo e innovacion, asesoria
legal, cientifica técnica, comercializacion y
marketing, procesado de alimentos,
restauracion colectiva y nutricion comunitaria
y salud publica.

LLa empresa privada, la administracion y los
centros publicos y privados de investigacion
son los organismos que, fundamentalmente,
dan cabida al desarrollo de estas
profesiones.

¢Qué tipo de
practicas puedes hacer?

La realizacion de préacticas en empresa es un
aspecto relevante en la formacion de un
tecndlogo de alimentos. Por ello, los alumnos
del Grado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos podran realizar practicas en
aproximadamente 200 empresas e
instituciones alimentarias ubicadas en la
Comunidad Valenciana.

¢Donde puedes
pasar un semestre?

La tecnologia de los alimentos es una
disciplina con un alto grado de
internacionalizacion y es frecuente la
movilidad de profesionales y estudiantes. A
este respecto, existen muchas universidades
prestigiosas en todo el mundo que imparten
estudios relacionados con el Grado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. Desde
la Oficina de Programas Internacionales de
Intercambio de la UPV se gestionan los
programas de intercambio de estudiantes
como son Erasmus, Promoe y similares.

¢Qué masteres
universitarios puedes estudiar?

El Grado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos permite el acceso a los siguientes
masteres universitarios impartidos
actualmente por la UPV: Ciencia e Ingenieria
de los Alimentos; Gestion y Seguridad
Alimentaria (Internacional: UPV, INPL, SBU), y
Viticultura, Enologia y Gestion de la Empresa
Vitivinicola (Erasmus Mundus).

Ademas, se puede acceder a cualquier
master universitario de la UPV realizando las
asignaturas de nivelacion oportunas.
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Estudiar en
la Universidad Politécnica de Valencia

La Universidad Politécnica de Valencia es una institucion publica de prestigio que imparte
titulaciones modernas, flexibles y adaptadas a las necesidades de la sociedad. Es la Unica
universidad espanola de caracter tecnolégico que figura entre las mejores del mundo.

La UPV pone a disposicion de sus alumnos todo tipo de recursos y servicios: aulas, bibliotecas,
laboratorios, equipos informaticos de ultima generacion, red inaléambrica, 26.256 ordenadores,
cuenta de correo electronico desde el primer dia, clases en castellano, valenciano o inglés, becas
y ayudas propias para que nadie se quede sin estudiar, y mucho mas.

Adaptacion a la vida universitaria

Gracias al programa Integra, los profesores y
alumnos ayudan a los recién llegados a
adaptarse a su nueva etapa universitaria.
Para facilitar la toma de contacto inicial, pero
también para hacer un seguimiento en los
momentos claves del curso, ayudarles a
elegir optativas y mejorar su rendimiento.

Intercambio de estudiantes

La UPV tiene firmados convenios con 400
universidades diferentes, gracias a los cuales
los alumnos pueden pasar un semestre en
uno de los 50 paises de todo el mundo que
se ofertan: no solo en Europa (becas
Erasmus), sino también en Estados Unidos,
Japon, China, Australia, Canada y
Latinoamérica.

Deportes

Tenemos unas magnfficas instalaciones
deportivas de acceso gratuito en todos los
campus. Los alumnos pueden practicar
hasta 75 disciplinas diferentes: vela, remo,
submarinismo, pesca deportiva, esgrima,
escalada, montanismo, tiro con arco, aikido,
taekwondo, capoeira, ciclismo, yoga, rugby,
balonmano, natacion, voleibol playa,
atletismo, tenis, padel, pelota valenciana...

Cultura

Con el carné de la UPV, los estudiantes
pueden asistir a una gran variedad de
actividades culturales: conciertos de musica
clasica, pop vy jazz, exposiciones de pintura y
fotografia, festivales de arte urbano...
También pueden participar en talleres de
escritura, gastronomia, cata de vinos y
percusion, entre otras disciplinas,
convalidables por créditos de libre eleccion.



Practicas en empresa

ElI 87,7% de nuestros titulados tarda menos
de seis meses en encontrar su primer
trabajo. Y ello se debe en buena medida a
las practicas en empresa, que son
remuneradas. Ademas, la Fundacion
Servipoli de la UPV gestiona la busqueda de
trabajos a tiempo parcial compatible con los
estudios.

Cursos

La UPV ofrece mas de 1.700 cursos al afio,
tanto presenciales como a distancia, de
manera que cada alumno puede configurar
Su curriculum de acuerdo a sus intereses:
desde arquitectura, medio ambiente,
informatica, comunicaciones, bellas artes,
hasta idiomas, marketing, restauracion,
gestion, multimedia, desarrollo de recursos
humanos...

Campus de la UPV

La Universidad Politécnica de Valencia
cuenta con tres campus totalmente
equipados. Uno esté situado en la misma
ciudad de Valencia (Vera) y los otros dos
estan ubicados en Alcoy y Gandia. Todas las
sedes de la UPV comparten la misma
filosoffa y proporcionan idénticas
oportunidades. Y, aunque no hay grandes
diferencias entre estudiar en una u otra
ciudad, Alcoy y Gandia ofrecen una
formacion mas personalizada y un entorno
mas familiar.

Ven a la UPV. Tu mejor decision

Estudiar en la UPV es una meta cada vez
mas accesible: el 83% de los que se
presentan a los examenes aprueban y solo
un 6% abandona. La UPV gusta y convence
a sus alumnos. Tanto es asi que el 94,5% de
los titulados volveria a cursar la carrera en la
Universidad Politécnica de Valencia si tuviera
que empezar de nuevo.




Universidad Politécnica
de Valencia

Camino de Vera, s/n

46022 Valencia

Tel. 96 387 90 00

Fax 96 387 90 09
WWW.UPV.ES
informacion@upv.es

Escuela Politécnica
Superior de Gandia

C/ Paranimf, 1

46730 Grau de Gandia (Gandia)
Tel. 96 284 93 00

Fax 96 284 93 09
www.gandia.upv.es
epsg@upvnet.upv.es

Escuela Técnica Superior
de Ingenieros Agronomos
Camino de Vera, s/n

46022 Valencia

Tel. 96 387 71 30

Fax 96 387 71 39
www.etsia.upv.es
etsia@upvnet.upv.es

Escuela Técnica Superior
del Medio Rural y Enologia
Avenida de Blasco Ibanez, 21
46010 Valencia

Tel. 96 387 71 40

Fax 96 387 71 49
www.etsmre.upv.es
etsmre@upvnet.upv.es

Material elaborado por el Area de Informacién
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